AU CCEUR DU ROQUEFORT

Quand un fromage allie histoire et modernité

1°* Exposition Temporaire

La Cité du Lait vous raconte ['univers fascinant du Roquefort, une
expérience sensorielle, entre patrimoine ancestral et culture
populaire.

Le Roquefort, quel sujet !

En tant que musée d'entreprise de Lactalis et lieu de valorisation des fromages
d’Appellation d'Origine Protégée, La Cité du Lait a naturellement choisi le
Roquefort comme sujet pour sa premiére exposition temporaire.

Et quel sujet | Ce fromage, qui dit on était le favori de Charlemagne, possede
un ancrage historique trés fort : il est mentionné dés le VIII*™ siecle dans
divers écrits (actes, donations). Son élaboration, étroitement liée a la nature,
le rend aussi exceptionnel. Dans le terroir du massif du Combalou, en
Aveyron, I'hnomme a fagonné les caves d'affinage de Roquefort au sein d'un
réseau géologique unique fait de grottes, de failles et de cheminées naturelles.
Enfin, le Roquefort est a lui seul un sujet puisque 2025 marque le centenaire
I'obtention de son Appellation d'Origine, la toute premiere en France.

Une premiéere exposition tfemporaire qui se veut immersive

Plus de 25 ans aprés son inauguration, La Cité du Lait se réinvente tout en
poursuivant sa mission de transmission. Sa programmation culturelle s'étoffe
et se renouvelle afin d'offrir a une diversité de publics une offre adaptée. De
nouveaux rendez-vous sont programmés pour les famille et les adultes a
I'image des Accords et Découvertes ou encore des Ateliers Gourmands. La
programmation de cette premiére exposition temporaire s'inscrit dans cette
dynamique.

L'exposition propose a ses visiteurs un voyage en immersion au cceur du
Roquefort, de sa fabrication historique mais aussi aussi actuelle, a sa
représentation dans la culture publicitaire a travers I'exemple de la marque
Société, en passant par les portraits-métiers d'hommes et de femmes qui
fagonnent son caractere. Tout au long du parcours, les sens seront sollicités,
permettant aux visiteurs d'appréhender toute la diversité et la richesse de ce
monument de la gastronomie frangaise. Le service médiation animera
I'exposition lors de différents temps forts. Enfin, qui dit exposition sur le
Roquefort, dit dégustation de fromage ! La Boutique proposera durant toute
la programmation de I'exposition temporaire un panel de dégustation de
différents Roqueforts.
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Infos pratiques

La Cité du Lait
18 rue Adolphe Beck 53000 LAVAL

Du O5 juillet au 31 aolt 2025 | Tous les jours, de 14h  18h

Du Of au 31 septembre 2025 | Tous les mercredis et samedis, de 14h a 18h

Plein tarif : 7 euros

Tarif réduit / 12 a 17 ans: 5 euros
5allans: 3 euros

0-4 ans : gratuit

Réservation possible sur lacitedulait.com

Du O1 octobre 2025 au 02 janvier 2026 | Tous les mercredis, de 14h & 18h

Vacances scolaires, du 18 octobre au O3 novembre 2025
et du 20 décembre 2025 au 02 janvier 2026 | Du lundi au vendredi, de 14h a 18h




